
RETOUR CHARIOTS

STOCK  CHARIOTS

CONDITIONNEMENT

LAVERIE

VEST. SANIT. 
PERSONNEL

CF PRODUITS
DECONDITIONNES

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

RESERVETECHNIQUEBUREAU

NETTOYAGE A SEC

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTSSURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL COMPRESSEURS
FROID

BUREAU

BUREAU CHEF
CUISINE

ENTRETIEN

CUISSON

CF PRODUITS FINIS

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

LOCAL

12.15m2

ENTREE

69.57m2

15.20m2

6.00m2

62.72m2

21,89m2

68.39m2

5.07m2

4.22m210.53m2

25.41m2

39.60m2

12.83m2

9.51m2

5.40m2

4.64m2
9.89m2

15.57m2

14.26m2

8.94m2

14.10m2
3.78m2

4.93m2

16.96m2

70.52m2

35.10m2

14.33m2

33.96m2 60.48m2

CIRCULATION

9.36m2

1.44m2

STOCKAGE

9.20m2

SANIT. DETENU

TRACABILITE

LEGUMERIE

PLONGE

CF NEGATIVE 1

reserve

1.7m2

4.8m2

1.6m2

46
45

50
49

PREPARATION FROIDE
31.24m2

CF BOFCF LEGUMES
ET FRUITS

5.62m2 7.17m2

CF NEGATIVE 2

CF VIANDES
10.42m2

Sol : carrelage
Plaf : panneau

Sol : carrelage
Plaf : panneau

Sol : béton
Plaf : 1200x600

Sol : béton
Plaf : 120x600 plâtre

Sol : carrelage 20x20
Plaf : 1200x600

Sol : Plancher+décaissé
Plaf : panneau

Sol : béton
Plaf : panneau

Sol : carrelage
Plaf : 1200x600

Sol : carrelage 10x10
Plaf : panneau

Sol : carrelage 20x20
Plaf : panneau

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

RIA

Sol : carrelage 10x10
Plaf : 1200x600

SS

SS

SS

800x400

Four Four
Table chef

Sauteuse Sauteuse Marmite

NeutreVitro
mobile

Ta
bl

e 
in

ox

Lave-batteries

COFFRE

LM

SS

800x400 800x400
800x400

PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

CRR-1
ACFRI

CRR-2
ACFRI

CIRCULATION 1
39.98m2

Table Mobile Inox Table Mobile Inox
Etagère Alu
3 niveaux
(Bacs GN1

1)

Etagère Alu
3 niveaux

(Bacs GN1
1)

Plaques
Elec.

Coupe
Fruits

Légumes

Epluch
euse

Compacteur
Chariot 
Four

20 GN1/1

Chariot 
Four

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

Chariot 
Four

20 GN1/1

Chariot 
Four

20 GN1/1

Batteur
mélangeur

Cuve 
Polyéthylène

Trempage

Cuve 
Polyéthylène

Trempage
Plonge

Panneau Aggro. 60mm existant

Panneaux Agro. 80mm existant

Murs en béton (Agglo ou Banché), Epaisseur 15 à 20cm

PLATEFORME BETON 
COMPRESSEURS
(GROUPES FROIDS + CRR)
(Lxl):10m00x3m41

Dall
e b

éto
n

(Lx
l):1

m50
x3

m41

Portail
Portail Grillagé
130x250mm 
à déplacer

Regard
C.faibles

Regard
C.forts

ZONE NEUTRE
ENHERBEE

800x400

400x400

800x400 800x400
800x400 400x400

SS

400x400

(Caniveau utilisé 
pour dérochages)

400x400

400x400
(Caniveau rebouché
par plaque inox)

SS

Tube
U.V

Armoire à
couteaux

Centrale
relevés
T° - CF

65412
378

Liste des matériels de Froid (Groupe Local Compresseurs)

1: CF Fruits (R404A)
2: CF B.O.F (R134A)
3: Ex C.R.R (A déposer)
4: CF Viandes (R404A)
5: CF Hors Oeuvre-desserts (R404A)
6: CF Négative 1 (R404A)
7: Ex C.R.R (A déposer)
8: CF Produits finis (R449)

Ext-1

VB+VH

Ext-2 Ext-5Ext-4Ext-3 Ext-6

VBVBVB

Liste des matériels de Froid (Espace extérieur)

1: Ext1: Climatisaton Prépa.froide
2: Ext2: Grande CF négative (CF Négative 2)
3: Ext3: CRR 1 - Acfri - prépa chaude
4: Ext4: Mono-split Clim Bureau surveillant
5: Ext5: CF Produits déconditionnés Prép. chaude
6: Ext6: CRR2 - Acfri - prépa.chaude

Evap.
3 vent.

Evap.
1 vent.

Evap.
4 vent. Evap.

4 vent.

Evap.
2 vent.

Sol : carrelage
Plaf : 1200x600

Sol : carrelage
Plaf : 1200x600

Sol : carrelage
Plaf : 1200x600

Sol : carrelage
Plaf : 1200x600

Sol : carrelage
Plaf : 1200x600

Regard
  E.P

Lot 1: Démolitions des plafonds de toutes natures (dalles 1200x600, plâtre...)

Lot 8: Dépose de toutes les enceintes réfrigérées, et des installations de froid

Lot 1: Démolitions des cloisons en béton ou brique de 100mm

Lot 1: Caniveaux existants à desceller, isoler et reboucher

O.1

O.1O.1

O.1

O.1

R.1 R.1 R.1 R.1 R.1

R.1

Lot1: Ouverture dans mur existant (Agglo ou Banché), Epaisseur 15 à 
20cm.

Lot 1: Rompures dans soubassement de façade de 20 cm
Lot 3: Découpe bardages en façade pour futures ouvertures

Dcs.

Dcs.

Dcs. Dcs.

Dcs. Dcs. Dcs.

Dcs.

Dcs.
Dcs.

Dcs.

Dcs.

Dcs.

Dcs.Dcs.Dcs.

Dcs. Dcs.

Dcs.

Dcs.

Dcs.Dcs.

Dcs.

Lot 1: Réalisation de décaissés sur 1m00x1m00, pour caniveaux futurs Lot 3: Déposes clôtures existantes (panneaux fils rigides). Dépose
portillon accès L.T Groupes froids, pour repose ultérieure

R.2 Lot 1: Rompures dans mur béton actuel de 15à20 cm
en agglomérés de ciment + enduits

R
.2

R
.2

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Po
rta

ilP.1

P3
P2

O.1
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CANTINE

RESERVE RESTAURATION

STOCK  CHARIOTS

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

RESERVETECHNIQUE

LINGE PROPRE

BUREAU

NETTOYAGE A SEC

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LINGE SALEVESTIAIRE PERSONNELMAINTENANCE BATIMENTMAINTENANCE ELECTRIQUE

LAVAGE
CHARIOTS 2

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

LOCAL

27.95m2 91.84m2 11.83m2

12.15m2

ENTREE

69.57m2

69.93m2

15.20m2

6.00m2

S=71,79m2

15.57m2

8.94m2

34.20m2

15.14m2

33.96m2

6.84m2

48.71m2

123.75m2

60.48m2

CIRCULATION

55.12m2

9.36m2

70.71m2

1.44m2

RESERVE

STOCKAGE

9.20m2

DETENUS

VESTIAIRES

reserve

1.7m2

4.8m2

1.6m2

47

50

49

PO
-113x204

PO
-93x204

PO
-93x204

PP-83x204
PP-83x204

PO
-93x204

RESERVE 
SECOURS
S=9,90m²
(Hors Pl.)

RÉSERVE 3
RESTAURATION
S=14,10m²

BUREAU SURVEILLANT(PROD)
S=9,51m²

RÉSERVE 2
RESTAURATION

TRACABILITÉ
S=4,93m²

ENTRETIEN
S=3,78m²

PRÉPARATION FROIDE
S=40,70m²

LM

CUISSON
S=70,52m²

STOCK BATTERIES
S=12,06m²

CONDITIONNEMENT
S=37,15m²

SAS 1
S=4,72m²

LÉGUMERIE / DÉBOITAGE
S=25,02m²

CIRCULATION 1
S=17,36m²

DECARTONNAGE

CF NÉGATIVE
S=21,28m²

CF VIANDE
S=11,30m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CF B.O.F
S=10,50m²

CIRCULATION
S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + 
DECONDITIONNES

S=35,48m²

STOCK PLATRIES
+ BACS
S=8,55m²

   TREMPAGE
ET DEROCHAGE

S=29,24m²

LAVAGE
CHARIOTS 1
S=8,25m²

S=10,53m²

WC SURV.
S=4,04m²

Panneau froid 80mm

Panneau froid 100mm

Panneau froid 40mm

PO
-93x204

Cloison CF1H

Élévation bloc à bancher de 25cm + 
enduit extérieur monocouche

Cloison plâtre BA18S-H-CF1H ou doublage plâtre Hygro

PP-93+30x204

Protections inox hauteur 1m80

Local Lavage
S=5,39m²

Etagères

C
ha

ss
is

   
fix

e

RETOUR
CHARIOTS

ESPACE CASIERS 
DETENUS+WC+SAS

RIA

PP-113x204

RESTAURATION
S=21,95m²

11

12

13141516

43 8765 109

1

21

PP-93x204

PO
-93x204

PO
-9

3x
20

4

PP-83x204

PP-83x204

1

1

1

1

1

1

1

1

1

Balance

LM

PLONGE 
BATTERIES
S=13,14m²

S=20,15m²

SAS bureaux
S=5,30m²

LM

LM

Chassis fixe

Four 1
20 GN1/1

Table chef

Sauteuse Sauteuse Marmite

PDS

LM

80x40

Lave-batteries

COFFRE

RETOUR POUBELLES DÉTENTION
Zone enrobée en sol

Couverture bac acier tôle cintrée

Clôture panneau grillage hauteur 2m80
Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

80x40 80x40

80x40
PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

Vestiaire
Agents-H.
S=9.13m²

LM

CRR-1
ACFRI

CRR-2
ACFRI

Couverture bac acier tôle cintréé

Vestiaire
Agents-F.
S=6.87m²

WC-H.
S=1.52m²

WC-F.
S=1.52m²

S=37,56m²

S=14,03m²

Plonge
Déboîtage

Plonge
Légumes

PDS

Ppo

Eplucheuse

Ouvre
Boîte

Essoreuse

40x40

Table inoxD
és

in
se

ct
is

eu
r

Table 
Inox

M
obile

40x40

SSSSSSSS

Table Inox
+ Bac du chefTable Mobile Inox Table Mobile Inox

Table Mobile Inox

Table Mobile InoxPDS

SS

Table Inox

40x40

40x40

40x40

40x40

40x40

Vario-Cooking

N
eu

tre

N
eu

tre

40x40

Table Mobile Inox

Coupe
Fruits

Légumes

Table Inox

Balance
Electronique

40x40

Armoire
Bi-T°C

Four 2
20 GN1/1

Induction
2 feux

Ppo

Ppo

Table Mobile Inox

Ta
bl

e 
M

ob
ile

 In
ox

Chariot 
Four

20GN1/1

Arm
oire H

aute
inox (entretien)

Armoire Haute
inox (entretien)

Chariot 
Four

20GN1/1

Chariot 
Four

20GN1/1

Chariot 
Four

20GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Meuble Haut 
Rangement

Meuble Haut
Rangement

40x40

PDS

Table Mobile Inox

LM

PDS

80x40

Etagère Alu
3 niveaux
(Bacs G

N
11 )

Etagère Alu
3 niveaux

(Bacs G
N

11 )

LM

Po

Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro
20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Batteur
mélangeur

SS

SS

Table Inox
du chef

LM

PDS

40x40

D
és

in
se

ct
is

eu
r

40x40

PDS

40x40

C
om

pa
ct

eu
r

3 Chariots Stock
38 Bacs GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

C
hariot Stock

38 Bacs G
N

1/1

Etagère Inox 
3 niveaux

Etagère Inox 
3 niveaux

PP-93+30x204

S=17,04m²

BUREAU CHEF
S=8,74m²

40x40

RESERVE 1

SAS 2
S=2,30m²

PP-93x204

PP-93x204

PP-93x204

Pp
o

SAS
S=3.32m²

C
lo

is
on

 C
F1

H

Cloison CF1H

Cuve Inox
Trempage

Cuve Inox
Trempage

SSSSSSSS

C
uv

e 
Po

ly
ét

hy
lè

ne
Tr

em
pa

ge

C
uv

e 
Po

ly
ét

hy
lè

ne
Tr

em
pa

ge

Porte sécurisée à créer
en raccordement sur 
l'existant. (Serrure manuelle
avec Renvoi caméra)

C
ha

ss
is

   
fix

e

S=87,25m²

Vers plonge Batteries

150

40x40

R.EU
créé

R.EU
créé

R.EU
crééR.EU

R.EU
créé

Sortie EV
à raccorder sur existant

zone cour technique

Sortie EU-Extension
à raccorder sur existant 

zone cour technique

Attente Sol EU 
existante réutilisée

Attente Sol EV 
existante réutilisée

A raccorder
sur regard en sol

existant

R.EU
créé

Regard E.P 
à déplacer

R.EU
créé

R.EV
créé

EP

EP

EP

Regard E.P 
à créér

Regard E.P 
à créer

EPEP

Portillon sécurisé
accès zone groupes
de froid pour entretien

Regard E.P 
à créer

(Lxh):110x210cm

Plateforme Béton, avec pointe
de diamant vers regard E.P
Plateforme pour groupes de froid
 (à l'air libre) et stock frigos (couvert)

Ex VB+VH L.T Froid
rebouchées par Bardages

(A charge du Lot n°3)
PO.1 PO.1 PO.1 PO.1

PP.1

PO.1

PP.1

Porte Acier laquée + occulus. Dim (Lxh): 93à113x204, pose en tunnel (Lot 3)

Porte Acier laquée pleine. Dim (Lxh): 93x204, pose en tunnel (Lot 3)

PO.1

PO.1PO.1

Pbs.2

Pbs.1

Pbs.2

Pbs.1

Pb.1

Pb.1

Pcf.1

Pbs.2

PP-83x204
Pbs.1

Pcf.2

Pcf.2

Pbs.1 Porte Bois Stratifiée Acoustique Dim (Lxh): 83x204, pose en applique (Lot 5)

Pbs.2 Porte Bois Stratifiée Acoustique Dim (Lxh): 93x204, pose en applique (Lot 5)

Pcf1 Porte Bois C/F 12H, prête à peindre Dim (Lxh): 113x204, pose en applique (Lot 5)

Pcf2 Porte Bois C.F 12H tiercée, prête à peindre Dim (Lxh): 93+30x204, pose applique (Lot 5)

Pb1 Porte Bois acoustique, prête à peindre Dim (Lxh): 83à93x204, pose applique ou tunnel (Lot 5)

100
Etagères Etagères

Sol: Carrelage
Plaf: Placo-CF1H

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: Existant

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/chape
Plaf: Placo-CF1H

Sol: Résine/carrelage
Plaf: Placo-CF1H

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Béton peint

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: Panneau Iso80

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 HygièneSol: Résine/Carrelage

Plaf: Dalles 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Acoustiques

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Acoustiques

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Acoustiques

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: Panneau Iso80

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: 600x600 hygiène

Sol: Résine sur Béton
Plaf: Placo-Hygro

Sol: Résine/carrelage
Plaf: Placo-CF1H

Sol: Résine/carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: 600x600 hygiène

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: 600x600 hygiène

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: 600x600 hygiène

Sol: existant
Plaf: existant

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mm

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mm

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mmSol: PVC sur lambourdage

Plaf: Panneaux 100mm
Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mm

Hsfp=2,50mHsfp=2,50m Hsfp=2,50m Hsfp=2,50m

Hsfp=2,50m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Four 3
20 GN1

1
(Neuf)

PExt.1 PExt.2

Ar
m

oi
re

C
ou

te
au

x CRR-3
(Neuve)

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

PP-93x204

Pb.2
Sol: Brut Béton à repeindre
Plafond: Placo CF1H peint

Espace attente
Fontaine à eau
Sol: Brut Béton à repeindre
Plafond: Placo CF1H peint

Réseau en sol Ø100

à créer + tranchée

Porte Grillagée 130x250mm 
existante déplacée ici, compris
modification clôture et 
soubassement en béton

Zone de stock frigos
    + nettoyage
(Couverture bac acier)

R.P

Robinet de puisage
extérieur

C
lô

tu
re

 e
xi

st
an

te

EP

Regard
C.forts

Portail Coulissant

P.Ext.1
Portail grillagé maille 5x20 - fil Ø6mm, cadre Acier laquée vert (Lxlxh): 90+50x210cm
avec serrure type DENY, manuelle double gache (ouvrant et semi-fixe) + seuil béton

P.Ext.2
Portail grillagé maille 5x20 - fil Ø6mm, cadre Acier laquée vert (Lxlxh): 90+50x210cm
avec serrure type DENY, manuelle double gache (ouvrant et semi-fixe) + seuil béton, 
et modiifcation (Lot 1), banquettes bétons existantes, et intégration dans clôture actuelle

R.P

Robinet de puisage
extérieur

P.Jour
80x80

P.Jour
80x80

P.Jour
80x80

Portillon existant
déposé et reposé (Lot-3)

Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

Po
rti

qu
e

P.1

P3

P2

J.D

J.D

Panneau d'habillage mural sur faïence - PVC Blanc

WC-Agents
créé

Carrelage mural Grés cérame 40x20
toute hauteur

Hsp:2m50

Hsp:2m50

Envoi

Porte Grillagée 130x250mm 
existante déplacée ici, compris
modification clôture et 
soubassement en béton

So
fit

 B
oi

s 
de

va
nt

 H
au

t
d'

ar
m

oi
re

 E
le

c.
 (L

ot
5)

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

13070

90

8

Hsfp=2,60m
Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Lavabo)

EU-Sol-Ø50
(Lavabo)
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CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS 2

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

12.15m2

ENTREE

15.57m2

8.94m2

34.20m2

15.14m2

4.8m2

1.6m2
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-113x204
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PP-83x204
PP-83x204

PO
-93x204

RESERVE 
SECOURS
S=9,90m²
(Hors Pl.)

RÉSERVE 3
RESTAURATION
S=14,10m²

BUREAU SURVEILLANT(PROD)
S=9,51m²

RÉSERVE 2
RESTAURATION

TRACABILITÉ
S=4,93m²

ENTRETIEN
S=3,78m²

PRÉPARATION FROIDE
S=40,70m²

LM

CUISSON
S=70,52m²

STOCK BATTERIES
S=12,06m²

CONDITIONNEMENT
S=37,15m²

SAS 1
S=4,72m²

LÉGUMERIE / DÉBOITAGE
S=25,02m²

CIRCULATION 1
S=17,36m²

DECARTONNAGE

CF NÉGATIVE
S=21,28m²

CF VIANDE
S=11,30m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CF B.O.F
S=10,50m²

CIRCULATION
S=30,04m²

STOCK PLATRIES
+ BACS
S=8,55m²

   TREMPAGE
ET DEROCHAGE

S=29,24m²

LAVAGE
CHARIOTS 1
S=8,25m²

S=10,53m²

WC SURV.
S=4,04m²

PO
-93x204

Cloison CF1H

PP-93+30x204

Local Lavage
S=5,39m²

Etagères

C
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PP-113x204

RESTAURATION
S=21,95m²

1

PO
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3x
20

4

PP-83x204

PP-83x204

1

1

1

1

1

1

1

1

1

Balance

LM

PLONGE 
BATTERIES
S=13,14m²

S=20,15m²

SAS bureaux
S=5,30m²

LM

LM

Chassis fixe

Four 1
20 GN1/1

Table chef

Sauteuse Sauteuse Marmite

Lave-batteries

RETOUR POUBELLES DÉTENTION
Zone enrobée en sol

Couverture bac acier tôle cintrée

Clôture panneau grillage hauteur 2m80
Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

80x40 80x40

80x40

Vestiaire
Agents-H.
S=9.13m²

LM

CRR-1
ACFRI

CRR-2
ACFRI

Vestiaire
Agents-F.
S=6.87m²

WC-H.
S=1.52m²

WC-F.
S=1.52m²

Plonge
Déboîtage

Plonge
Légumes

PDS

Ppo

Eplucheuse

Ouvre
Boîte

Essoreuse

40x40

Table inoxD
és
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se

ct
is

eu
r

Table 
Inox

M
obile

40x40

SSSSSSSS

Table Inox
+ Bac du chefTable Mobile Inox Table Mobile Inox

Table Mobile Inox

Table Mobile InoxPDS

SS

Table Inox

40x40

40x40

40x40

40x40

Vario-Cooking

N
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tre

N
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40x40

Table Mobile Inox

Coupe
Fruits

Légumes

Table Inox

Balance
Electronique

40x40

Armoire
Bi-T°C

Four 2
20 GN1/1

Induction
2 feux

Ppo

Ppo

Table Mobile Inox
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M
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Chariot 
Four

20GN1/1
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aute
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Chariot 
Four

20GN1/1

Chariot 
Four

20GN1/1

Chariot 
Four

20GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Meuble Haut 
Rangement

Meuble Haut
Rangement

40x40

PDS

Table Mobile Inox

80x40

Etagère Alu
3 niveaux

(Bacs G
N

11 )

Etagère Alu
3 niveaux

(Bacs G
N

11 )

LM

Po

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Batteur
mélangeur

SS

SS

Table Inox
du chef

D
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se
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r

40x40

PDS

40x40

C
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ct

eu
r

3 Chariots Stock
38 Bacs GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

C
hariot Stock

38 Bacs G
N

1/1

Etagère Inox 
3 niveaux

Etagère Inox 
3 niveaux

PP-93+30x204

S=17,04m²

BUREAU CHEF
S=8,74m²

40x40

RESERVE 1

SAS 2
S=2,30m²

PP-93x204

PP-93x204

PP-93x204
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o

SAS
S=3.32m²

C
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H

Cloison CF1H

Cuve Inox
Trempage

Cuve Inox
Trempage

SSSSSS
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S=87,25m²

Vers plonge Batteries
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40x40

R.EU
créé

R.EU
créé

R.EU
crééR.EU

R.EU
créé

Sortie EV
à raccorder sur existant

zone cour technique

Sortie EU-Extension
à raccorder sur existant 

zone cour technique

Sortie EU-Existant
sur bac à graisse ou

avant si regard ?

A raccorder
sur regard en sol

existant

R.EU
créé

Regard E.P 
à déplacer

R.EU
créé

R.EV
créé

EP

EP

Regard E.P 
à créér

EPEP

Ex VB+VH L.T Froid
rebouchées par Bardages

(A charge du Lot n°3)
PO.1 PO.1 PO.1 PO.1

PP.1

PO.1

PO.1PO.1

Pbs.2

Pbs.1

Pbs.2

Pbs.1

Pb.1

Pb.1

Pcf.1

Pcf.2

Pcf.2

100
Etagères Etagères

Sol: Carrelage
Plaf: Placo-CF1H

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: Existant

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/chape
Plaf: Placo-CF1H

Sol: Résine/carrelage
Plaf: Placo-CF1H

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: Panneau Iso80

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 HygièneSol: Résine/Carrelage

Plaf: Dalles 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Acoustiques

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Acoustiques

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Acoustiques

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: Panneau Iso80

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: 600x600 hygiène

Sol: Résine sur Béton
Plaf: Placo-Hygro

Sol: Résine/carrelage
Plaf: Placo-CF1H

Sol: Résine/carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: 600x600 hygiène

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: 600x600 hygiène

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: 600x600 hygiène

Sol: existant
Plaf: existant

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mm

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mmSol: PVC sur lambourdage

Plaf: Panneaux 100mm
Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mm

Hsfp=2,50mHsfp=2,50m Hsfp=2,50m Hsfp=2,50m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Four 3
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(Neuve)

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

R.P

Robinet de puisage
extérieur

Regard
C.forts

P.Jour
80x80

P.Jour
80x80

P.Jour
80x80

Portillon existant
déposé et reposé (Lot-3)

Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton
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Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P
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Hsfp=2,60m
Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Lavabo)

EU-Sol-Ø50
(Lavabo)
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RESERVE RESTAURATION

STOCK  CHARIOTS

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS 2

CIRCULATION DECHETS

69.57m2

6.00m2

S=71,79m2

34.20m2

55.12m2

9.36m2

STOCKAGE

reserve

PO
-93x204

BUREAU SURVEILLANT(PROD)

PRÉPARATION FROIDE
S=40,70m²

CUISSON
S=70,52m²

STOCK BATTERIES
S=12,06m²

CONDITIONNEMENT
S=37,15m²

SAS 1
S=4,72m²

CF NÉGATIVE
S=21,28m²

CF VIANDE
S=11,30m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CF B.O.F
S=10,50m²

CIRCULATION
S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + 
DECONDITIONNES

S=35,48m²

STOCK PLATRIES
+ BACS
S=8,55m²

   TREMPAGE
ET DEROCHAGE

S=29,24m²

LAVAGE
CHARIOTS 1
S=8,25m²

S=10,53m²

PO
-93x204

C
ha

ss
is

   
fix

e

RETOUR
CHARIOTS

ESPACE CASIERS 
DETENUS+WC+SAS

RIA

11

12

13141516

43 8765 10921

PP-93x204

PO
-93x204

LM

PLONGE 
BATTERIES
S=13,14m²

LM

Chassis fixe

Four 1
20 GN1/1

Table chef

Sauteuse Sauteuse Marmite

PDS

LM

80x40

Lave-batteries

COFFRE

RETOUR POUBELLES DÉTENTIONCouverture bac acier tôle cintrée

Clôture panneau grillage hauteur 2m80

80x40 80x40

80x40
PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

LM
CRR-1
ACFRI

CRR-2
ACFRI

Couverture bac acier tôle cintréé

S=37,56m²

S=14,03m²

SSSS

Table Inox
+ Bac du chefTable Mobile Inox Table Mobile Inox

Table Mobile Inox

Table Mobile InoxPDS

SS

Table Inox

40x40

40x40

40x40

40x40

40x40

Vario-Cooking

N
eu

tre

N
eu

tre

40x40

Table Mobile Inox
Table Inox

Balance
Electronique

Armoire
Bi-T°C

Four 2
20 GN1/1

Induction
2 feux

Ppo

Ppo

Table Mobile Inox

Ta
bl

e 
M

ob
ile

 In
ox

Chariot 
Four

20GN1/1

Armoire Haute
inox (entretien)

Chariot 
Four

20GN1/1

Chariot 
Four

20GN1/1

Chariot 
Four

20GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Meuble Haut 
Rangement

Meuble Haut
Rangement

40x40

PDS

Table Mobile Inox

LM

PDS

80x40

Etagère Alu
3 niveaux

(Bacs G
N

11 )

Etagère Alu
3 niveaux

(Bacs G
N

11 )

LM

Po

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Batteur
mélangeur

SS

SS

Table Inox
du chef

LM

PDS

40x40

3 Chariots Stock
38 Bacs GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

Echelle 
Bacs gastro

20 GN1/1

C
hariot Stock

38 Bacs G
N

1/1

Etagère Inox 
3 niveaux

Etagère Inox 
3 niveaux

SAS 2
S=2,30m²

Cuve Inox
Trempage

Cuve Inox
Trempage

SSSSSS

C
uv

e 
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ne
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C
uv

e 
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Porte sécurisée à créer
en raccordement sur 
l'existant. (Serrure manuelle
avec Renvoi caméra)

S=87,25m²

Vers plonge Batteries

150

R.EU
créé

Attente Sol EU 
existante réutilisée

Attente Sol EV 
existante réutilisée

R.EU
créé

EP

EP

Regard E.P 
à créér

Regard E.P 
à créer

EP

Portillon sécurisé
accès zone groupes
de froid pour entretien

Regard E.P 
à créer

(Lxh):110x210cm

Plateforme Béton, avec pointe
de diamant vers regard E.P
Plateforme pour groupes de froid
 (à l'air libre) et stock frigos (couvert)

PO.1

PO.1

PO.1

Pbs.2

PP-83x204

Pbs.1

Etagères

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Béton peint

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: Panneau Iso80

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 HygièneSol: Résine/Carrelage

Plaf: Dalles 600x600 Hygiène

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: Panneau Iso80

Sol: Résine/Carrelage
Plaf: 600x600 Hygiène

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: 600x600 hygiène

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mm

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mm

Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mmSol: PVC sur lambourdage

Plaf: Panneaux 100mm
Sol: Carrelage 30x30
Plaf: Panneaux 80mm

Hsfp=2,50mHsfp=2,50m Hsfp=2,50m Hsfp=2,50m

Hsfp=2,50m

Hsfp=2,60m

Four 3
20 GN11
(Neuf)

PExt.2

CRR-3
(Neuve)

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

Regard
en Sol.

PP-93x204

Pb.2
Sol: Brut Béton à repeindre
Plafond: Placo CF1H peint

Espace attente
Fontaine à eau
Sol: Brut Béton à repeindre
Plafond: Placo CF1H peint

Réseau en sol Ø100

à créer + tranchée

Porte Grillagée 130x250mm 
existante déplacée ici, compris
modification clôture et 
soubassement en béton

Zone de stock frigos
    + nettoyage
(Couverture bac acier)

C
lô

tu
re

 e
xi

st
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te

EP

R.P

Robinet de puisage
extérieur

P.Jour
80x80

P.Jour
80x80

Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton
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P3

P2

WC-Agents
créé

Hsp:2m50

Hsp:2m50

Envoi

Porte Grillagée 130x250mm 
existante déplacée ici, compris
modification clôture et 
soubassement en béton

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

Oméga Inox Vertical
sur descente E.P

8

Hsfp=2,60m
Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

Hsfp=2,60m

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)

EU-Sol-Ø50
(Condensats)
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STOCK  CHARIOTS

BUREAU RELAIS CHEF MOTEL

NETTOYAGE A SEC

CIRCULATION ACCES 
MAINTENANCE BLANCHISSERIE

LAVAGE
CHARIOTS 2

SURVEILLANT COUR LIVRAISON

SAS LIVRAISON

LOCAL POUBELLES

CIRCULATION DECHETS

LOCAL

12.15m2

ENTREE

69.57m2

15.20m2

6.00m2

S=71,79m2

15.57m2

8.94m2

S: 34.20m2

15.14m2

33.96m2 60.48m2

CIRCULATION

9.36m2

1.44m2

STOCKAGE

9.20m2

reserve

1.7m2

4.8m2

1.6m2
50
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PO
-113x204

PO
-93x204

PO
-93x204

PP-83x204
PP-83x204

PO
-93x204

RESERVE 
SECOURS
S=9,90m²
(Hors Pl.)

RÉSERVE 3
RESTAURATION
S=14,10m²

BUREAU SURVEILLANT(PROD)
S=9,51m²

RÉSERVE 2
RESTAURATION

TRACABILITÉ
S=4,93m²

ENTRETIEN
S=3,78m²

PRÉPARATION FROIDE
S=40,70m²

LM

CUISSON
S=70,52m²

STOCK BATTERIES
S=12,06m²

CONDITIONNEMENT
S=37,15m²

SAS 1
S=4,72m²

LÉGUMERIE / DÉBOITAGE
S=25,02m²

CIRCULATION 1
S=17,36m²

DECARTONNAGE

CF NÉGATIVE
S=21,28m²

CF VIANDE
S=11,30m²

CF LÉGUMES
S=13,14m²

CF B.O.F
S=10,50m²

CIRCULATION
S=30,04m²

CF PRODUITS FINIS + 
DECONDITIONNES

S=35,48m²

STOCK PLATRIES
+ BACS
S=8,55m²

   TREMPAGE
ET DEROCHAGE

S=29,24m²
LAVAGE
CHARIOTS 1
S=8,25m²

S=10,53m²

WC SURV.
S=4,04m²

PO
-93x204

Cloison CF1H

PP-93+30x204

Local Lavage
S=5,39m²

Etagères

C
ha

ss
is

   
fix

e

RETOUR
CHARIOTS

ESPACE CASIERS 
DETENUS+WC+SAS

RIA

PP-113x204

RESTAURATION
S=23,32m²
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13141516
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1
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20

4

PP-83x204

PP-83x204

1

1

1

1

1

1

1

1

1

Balance

LM

PLONGE 
BATTERIES
S=13,14m²

S=20,15m²

SAS bureaux
S=5,30m²

LM

LM

Chassis fixe

Four 1
20 GN1/1

Table chef

Sauteuse Sauteuse Marmite

PDS

LM

80x40

Lave-batteries

COFFRE

RETOUR POUBELLES DÉTENTION
Zone enrobée en sol

Couverture bac acier tôle cintrée

Clôture panneau grillage hauteur 2m80
Clôture panneau Maille 50x20 - Fil acier Ø6mm - 
Hauteur 3m00 + soubassement banquette béton

80x40 80x40

80x40
PLACARD
TECHNIQUE

PLACARD
TECHNIQUE

Vestiaire
Agents-H.
S=9.13m²

LM

CRR-1
ACFRI

CRR-2
ACFRI

Couverture bac acier tôle cintréé

Vestiaire
Agents-F.
S=6.87m²

WC-H.
S=1.52m²

WC-F.
S=1.52m²

S=37,56m²

S=14,03m²

Plonge
Déboîtage

Plonge
Légumes

PDS
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